
 

           

Mit dem ÖV fuhren 26 Seniorinnen und Senioren (9 aus Hüttlingen und 15 aus Felben-Wellhausen) 

an die Olma in St. Gallen. Kurz nach Messeöffnung kamen wir im Olma Gelände an und hatten nun 

knapp 2 Stunden Zeit selbständig die Olma zu erkunden. 

Pünktlich um 11.00 Uhr mussten wir aber in der Halle 9 für unsere Führung bereit sein.    

Ein neues Juwel an der Olma ist die vor einem Jahr in Betrieb genommene neue Grossküche. Dank 

guten Beziehungen unseres Präsidenten Chläus Zindel (sein Sohn Rico ist Geschäftsführer der Säntis 

Gastronomie AG) war es uns möglich, diese moderne Küche während der Betriebszeit zu 

besichtigten.  

Um 11.00 begrüsste uns Rico Zindel vor dem Restaurant Rosso und wir durften mit ihm die 

Ausstellung des Gastkantons Zürich besichtigen. Rico organisierte eine Führung mit dem 

Organisator des Gastkantons. 

Eine sehr schöne Ausstellung die uns sehr beeindruckte.  
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Anschliessend führte uns Rico in die 

„Katakomben“ der Olma, wo sich im 

Untergeschoss die Küche und ganze 

Infrastruktur der Säntis Gastronomie 

befindet und gab uns einen tiefen Einblick 

in die Produktion und Abläufe dieser 

modernen Grossküche 

 

 

Modernste Technik: 

Die neue Küche wurde mit sechs Rational-1/1 Combi-Steamern der neusten Generation, sechs Rational-

VarioCooking-Centern 311+ mit 150 Liter Fassungsvermögen sowie zwei CompactCool-Einzel- und zwei 

CompactCool-Doppelkabinen-Schockfrostern mit CO2 Kühlung ausgestattet.  

 

  

 



Auszug aus dem St.Galler Tagblatt 

Die Säntis Gastronomie AG richtet mit der grossen Kelle an: Die Teigwaren und das Gemüse, das 

an der Olma als Beilagen gereicht werden, wiegen rund zwei Tonnen. 30'000 Bratwürste kommen 

auf den Grill, 4000 Schüblige und 2500 Cervelats.  

Die Zahl der Schweinsschnitzel, die gebraten werden: 10'000. Köche und Servicepersonal arbeiten 

Hand in Hand. Die Abläufe scheinen einstudiert. Es ist sauber. In der Küche wird mit 

Gummihandschuhen gearbeitet: flink, konzentriert und vor allen Dingen als grosses Team.  

 

 

Im Oktober 2023, Chläus Zindel 

 

Impressionen von Banketten in den Olma Hallen  

 

Am meisten waren wir beeindruckt, wie 

man täglich 700 Rösti noch nach guter 

alter Väter Sitte in eingesottener Butter 

bratet und von Hand wendet. Und dies 

gleichzeitig mit 12 Bratpfannen auf dem 

Herd.  

Zum Abschluss durften wir noch in 2 Restaurants kurz einen 

Blick hinter die Kulissen in die Tagesküche werfen und 

zusehen wie die Teller für den Gast finalisiert werden.  

Ein interessanter Tagesausflug ging mit vielen Eindrücken zu 

Ende und wir fuhren mit viel Gesprächsstoff und angeregten 

Diskussionen im Zug wieder nach Hause.  

 



 

 

 

 


